
menu du moment
Amuse-bouche

 Gressin au cumin sauvage, crémeux tomme fraîche du village et Sbrinz 
au paprika fumé

Pré-entrée
Tomme de chèvre d’alpage, tomates 

et huile de feuilles de figuier 

Entrée 
 Ceviche de féra, melon, verjus, verveine

Plat 
Carré de porc de la Gruyère, polenta, maïs, poivron et chimichurri

Dessert 
Pruneaux rôtis, crème montée à la reine-des-près, biscuit aux amandes 

79.-


